REGGELI KINALAT
BREAKFAST MENU



REGGELI KINALAT / BREAKFAST MENU

ELERHETO MINDEN NAP 7:00 - 12:00 ORAIG / AVAILABLE EVERY DAY FROM 7:00 TO 12:00

TOJASETELEK / EGG DISHES

Fehér vagy barna toast kenyérrel /
with white or brown toast

EGGS BENEDICT 4 900.-
Buggyantott tojds, sonka, paraj, hollandi martas / goh
Poached eggs, ham, spinach, Hollandaise sauce

EGGS ROYALE 5 900.-
Buggyantott tojas, lazac, paraj, hollandi martas / $ohw
Poached eggs, salmon, spinach, Hollandaise sauce

EGGS FLORENTINE 4 200.-

Buggyantott tojds, paraj, hollandi mértéas / ol

Poached eggs, spinach, Hollandaise sauce

HAM & EGGS 2 db /2 pcs 2 600.-
of

RANTOTTA / OMLETT - 2 DB / ADAG 1 800.-

Scrambled eggs / Omelette - 2 pcs / portion of

TUKORTOJAS / FOTT TOJAS / BUGGYANTOTT TOJAS - 2 DB / ADAG 1 800.-
Fried eggs / Boiled eggs / Poached eggs - 2 pcs / portion &0

VALASZTHATO FELTETEK /
OPTIONAL CONDIMENTS:

Sajt / Cheese 400.-
Gomba / Mushroom 600.-
Paprika / Bell pepper 400.-
Bacon / Bacon 800.-
Koktélparadicsom / Cherry tomato 400.-
SUlt kolbasz / Grilled sausage 1 000.-
Sonka / Ham 800.-
ARIA BUFEREGGELI / 14 900.-

ARIA BUFFET BREAKFAST

Péksutemények, felvagott- és sajtvalogatas, friss zéldségek,

gyumélcsék, hazi martogatésok, valasztott tojasétel, kavé, tea,
gyumbdlcslevek, pezsgé

Various pastries, cold cuts, cheese selection, fresh vegetables, fruits,
homemade spreads, egg dish of your choice, coffee, tea, juices, sparkling wine

FRANCIA REGGELI / 3 900.-
FRENCH BREAKFAST $of
2 db croissant, vaj, héazi lekvar, frissen facsart narancslé vagy kavé vagy tea

2 pcs croissant, butter, homemade jam, fresh orange juice or coffee or tea

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.

Glutén Laktéz Mogyoré Rakfélék Hal Tojas Széja Diofélék a Mustar
& Gluten i Lactose % Peanuts ® Shellfish = Fish 0 Egg ® Soy ® Tree nuts Mustard



SKANDINAV REGGELI / SCANDINAVIAN BREAKFAST

Tojasrantotta 2 tojasbél, fustélt lazac, magvas kenyér, zéldfGszeres
sajtkrém, kapribogyé, csemegeuborka, mézes mustar

Scrambled eggs (2 eggs), smoked salmon, multigrain bread,

herb cream cheese, capers, pickled cucumber, honey mustard

MAGYAR REGGELI / BEST OF HUNGARY
Magyaros rdntotta 2 tojasbél, kolbdsz, sonka,
bacon, paprika, paradicsom, pirités
Hungarian scrambled eggs, sausage, ham,
bacon, bell pepper, tomatoes, toast

QUINOA SALATA / QUINOA SALAD

Quinoa, avokddé, paraj, koktélparadicsom,
buggyantott tojas, fenyémag, térék mogyoré
Quinoa, avocado, spinach, cherry tomatoes,
poached egg, pine nuts, hazelnuts

GRANOLA, JOGHURT, GYUMOLCS
Granola, yoghurt, fruits

AMERIKAI PALACSINTA, JUHARSZIRUP
Pancake, maple syrup

REGGELI ITALOK / BREAKFAST DRINKS

Espresso
Double espresso
Americano
Cappuccino
Flat white
Café latte
Latte macchiato
Melange
Frappé

kékusz, fahéj, vanilia / coconut, cinnamon, vanilla
Espresso Tonic
Matcha latte
Matcha tonic
Hot chocolate
Tea

Fresh orange juice - 2,5 dl

Irish coffee

Bloody Mary

Mimosa

Bellini

Sauska Extra Dry - sparkling wine

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.

Glutén Laktéz Mogyoré Rakfélék Hal Tojas Széja Diofélék
& Gluten i Lactose % Peanuts ® Shellfish = Fish 0 Egg ® Soy ® Tree nuts

6 500.-
$0hon

6 500.-
$oh

6 900.-
0%

3 200.-
$0Vw

3 200.-
$oh

1 200.-
1 800.-
1 300.-
1 800.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 100.-
2 100.-

2 500.-
2 100.-
2 600.-
2 000.-
1 500.-

2 900.-

4 900.-
4 500.-
4 500.-
4 500.-
4 500.-

Mustar
Mustard



CAFE LISZT SIGNATURES

WITH MATCHING MACARON

T

RUBY
Ketel One vodka, vanilia, malna, fehér csokoladé
Ketel One vodka, vanilla, raspberry, white chocolate
Macaron: ROLLING STONES

6 500.-

EMERALD
Tanqueray Gin, bergamot, oliva, uborka, kapor, tonik
Tanqueray Gin, bergamot, olive, cucumber, dill, tonic
Macaron: ELLA FITZGERALD

6 500.-

AMBER
Ciroc Green Apple vodka, kérte, menta, széda
Ciroc Green Apple vodka, pear, mint, soda
Macaron: CHOPIN

6 500.-

T

ONYX
Unicum Barista, malna, kavé, tonkabab
Unicum Barista, raspberry, coffee, tonka beans
Macaron: MILES DAVIS

6 500.-

Araink Forintban értend8ek, az AFA-t tartalmazzak,
15% szervizdij pedig a szdmla végésszegéhez adédik. /
All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT,
15% service charge will be added to your bill.



EBED & VACSORA
LUNCH & DINNER



MENU / MENU

ELERHETO MINDEN NAP 12:00 - 22:30 ORAIG / AVAILABLE EVERY DAY FROM 12:00 TO 22:30

BAR SNACKEK / BAR SNACKS

TENGERI SOS BURGONYACHIPS (45 GR)
Sea salt flavored potato chips

NOCELLARA OLIVABOGYO (80 G)
Nocellara olives (80 g)
¥ St.Andrea - Napbor 2024, Eger (Hungary) 3 500.-

SERRANO SONKA, ASZALT PARADICSOM,

OLIVABOGYO, KOVASZOLT KENYER

Serrano ham, dried tomatoes, olives, sourdough bread
? Sauska - Rosé Brut, Tokaj (Hungary) 5 000.-

ELOETELEK / STARTERS

CEZAR SALATA - ROMAI SALATA, CEZAR DRESSZING,

PARMEZAN, FOKHAGYMAS KRUTON

Caesar salad - Romaine lettuce, Caesar dressing, parmesan, garlic crouton
¥ Babarczi - Sauvignon blanc 2024, Pannonhalma (Hungary) 3 200.-

+ Piritott csirkemell / grilled chicken breast
+ Piritott garnéla / grilled shrimps
? Francesco Follador - Prosecco Brut DOCG, Veneto (ltaly) 5 900.-

BIVALYMOZZARELLA CAMPANA, GAZPACHO,
MARINALT PARADICSOM, GRILLEZETT BEBIKUKORICA, HAZI FOCACCIA
Mozzarella di Bufala Campana, marinated tomato gazpacho,
grilled baby corn, home-made focaccia
¥ Szijjarto Eléd - Brut 2021, Etyek (Hungary) 5 500.-

ANGUS TATAR, HABANERO MAJONEZ, MARINALT MANGO ES
KiGYOUBORKA, MOGYOROHAGYMA, GRILLEZETT LAPOS KENYER
Angus tartare, habanero mayo, marinated mango
and cucumber, Lyon shallot, grilled flat bread

¥ Torellé - Cava Brut Reserva 2022, Penedes (Spain) 7 500.-

GRILLEZETT MAKRELA, EDESKOMENY-SALATA, SAFRANYOS AIOLI,
SAUCE VIERGE, NAPRAFORGOMAG, KOVASZOLT KENYER
Grilled mackerel, fennel salad, saffron aioli, sauce vierge,
sunflower seed, sourdough bread
? Veszprémi Erseki Pincészet - Mandorla Riesling 2023, Balatonfired (Hungary) 3 500.-

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.
Glutén Laktéz Mogyoré Rakfélék Hal Tojés Széja Diofélék
Gluten i Lactose % Peanuts @ Shellfish £ Fish 0 Egg % Soy @ Tree nuts

1

900.-

3 500.-

4 000.-
$

4 200.-

$0

2 800.-
3 100.-

5700.-

80

5 900.-

$0

6 900.-

$0o

Mustar
Mustard



SPENOTOS KECSKESAJTKROKETT, BODZAS-CHILIS MEZ,
SULTFOKHAGYMAS AIOLI, PIRITOTT PISZTACIA
Spinach and goat cheese croquette, elderflower and
chili flavored honey, roasted garlic aioli, roasted pistachio
? Pannonhalmi Féapatsag - Tricollis Cuvée 2024, Pannonhalma (Hungary) 3 500.-

ARIA BURGER, CHORIZO, PROVOLONE SAIT, RUKKOLASALATA,
FUSZERES RATTE BURGONYA, CHIPOTLE MAJONEZ
Aria burger, chorizo, provolone cheese, rocket salad,
spicy potato ratte, chipotle mayo
? Sauska - Rosé Brut, Tokaj (Hungary) 5 000.-

FOETELEK / MAIN COURSES

CONCHIGLIONI TESZTA, SAN MARZANO PARADICSOMSZOSZ,
PADLIZSAN, CUKKINI, PIRITOTT FENYOMAG, PARMIGIANO REGGIANO
MARTAS

Conchiglioni pasta, San Marzano tomato sauce, eggplant,
zucchini, roasted pine nuts, Parmigiano Reggiano sauce

? Marrenon - Pétula Rosé 2023, Provence (France) 4 600.-

GRILLEZETT KACSAMELL, FEHERREPAPURE, CUKORBORSORAGU,
TORMA, SAVANYITOTT RETEK, MUSTARMAG

Grilled duck breast, parsley root purée, sugar pea ragout,
horseradish, pickled radish, mustard seeds

? Anonym - Pinot noir 2021, Etyek (Hungary) 3 600.-

PIRITOTT LAZACFILE, SAFRANYOS ACQUERELLO RIZOTTO,
TENGERI SPARGA, NDUJA VINAIGRETTE, BOUILLABAISSE MARTAS
Pan-seared salmon fillet, saffron Acquerello risotto,
sea asparagus, Nduja vinaigrette, bouillabaisse sauce

? Balassa - Nyulaszé Furmint 2024, Tokaj (Hungary) 4 500.-

HARISSAS BARANYGERINC, BURGONYA ROSZTI, PIRITOTT SZiVSALATA,

MENTAS-CITRUSOS JOGHURT, SAVANYITOTT KiGYOUBORKA, MARINALT

LILAHAGYMA
Lamb loin with Harissa, résti, grilled baby gem lettuce, mint-citrus yogurt,
pickled cucumber, marinated red onion

Y Grof Degenfeld - Terézia Harslevelu 2023, Tokaj (Hungary) 4 500.-

ERLELT MARHAHATSZIN, GRILLEZETT BROKKOLINI, FUSZERES-VAJAS
BURGONYA, KARAMELLIZALT HAGYMAPURE, ZOLDBORSMARTAS
Aged beef sirloin, grilled broccolini, spicy buttered potatoes,
caramelized onion purée, green pepper sauce

? Babarczi - Merlot 2021, Pannonhalma (Hungary) 5 800.-

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.

Glutén Laktéz Mogyoré Rakfélek Hal Tojas Széja Disfélék
i % 2 8 0 % @ Tree nuts

Gluten Lactose Peanuts Shellfish Fish Egg Soy

4 900.-
$00w

7 900.-
&h

9 200.-
$of

13 900.-
b

12 500.-
o

14 900.-
B

19 900.-
&0

@ Mustar
Mustard



DESSZERTEK / DESSERTS

ARIA 10 DESSZERT - MANGOS KATALAN KREM,
MANDULAS SABLE, PIEMONTI MOGYOROPRALINE, KUMKVAT
Aria 10 dessert — Catalan cream with mango,
almond sablé, Piedmont hazelnut praline, kumquat
¥ Anonym - Aranyos late harvest 2023, Etyek (Hungary) 3 800.-

PARIS-BREST - YUZUS TEJFAGYLALT,
VANILIAS FOLDIMOGYORO-MOUSSE, EPER
Paris-Brest — milk flavoured ice-cream with yuzu,
peanut mousse with vanilla, strawberry
? Holdvélgy - Eloquence Szamorodni 2013, Tokaj (Hungary) 4 400.-

CANNOLI - KOKUSZOS RICOTTAKREM,
MALNA, LIME, VANILIA MOUSSELINE
Cannoli - Coconut ricotta cream, raspberry,
lime, vanilla mousseline
? Holdvslgy - Eloquence Szamorodni 2013, Tokaj (Hungary) 4 400.-

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.

Glutén Laktéz Mogyoré Rakfélék Hal Tojas Széja
Gluten i Lactose % Peanuts ® Shellfish B Fish 0 Egg % Soy

Disfelek
@ Tree nuts

4 600.-
$0ho

4 200.-
$0hoQ

4 200.-
$oh

@ Mustar
Mustard



ITALLAP
DRINK LIST



PEZSGOK /
SPARKLING WINES

SAUSKA - ROSE BRUT
Tokaj, Hungary

SZIJJARTO ELOD - BRUT 2021
Etyek, Hungary

KREINBACHER - EGOISTE 2018
Somlé, Hungary

FRANCESCO FOLLADOR -
PROSECCO BRUT DOCG
Veneto, ltaly

GARBARA - CARTIZZE ZERO
BRUT PROSECCO DOCG
Veneto, ltaly

MAISON LOUIS DE GRENELLE -
BUDAPEST SPARK BRUT
Loire, France

TORELLO - CAVA BRUT RESERVA
SPECIAL EDITION 2022
Penedes, Spain

MOET&CHANDON - BRUT IMPERIAL
Champagne, France

LOUIS ROEDERER - COLLECTION 244
Champagne, France

BILLECART-SALMON - LE ROSE BRUT
Champagne, France

DOM PERIGNON 2015
Champagne, France

Az éviarat az elérhets készlet figgvényében valtozhat. /

Vintages may vary based on availability.

pohdr / glass
120ml

5 000.-

5 500.-

5900.-

4 500.-

7 500.-

7 900.-

Uveg / bottle
750ml

25 000.-

27 500.-

49 000.-

29 500.-

45 000.-

22 500.-

37 500.-

39 500.-

49 000.-

80 000.-

195 000.-



BOROK / WINES

FEHERBOROK / WHITE WINES

TOKAJ NOBILIS - SARGAMUSKOTALY 2024
Tokaj, Hungary

BABARCZI - SAUVIGNON BLANC 2024
Pannonhalma, Hungary

ST. ANDREA - NAPBOR EGRI CSILLAG 2024
Eger, Hungary

PANNONHALMI FOAPATSAG -
TRICOLLIS CUVEE 2024
Pannonhalma, Hungary

VESZPREMI ERSEKI PINCESZET -
MANDORLA RIESLING 2023
Balatonfired-Csopak, Hungary

HARASZTHY - PREMIUM CHARDONNAY 2023
Etyek, Hungary

FIGULA - SZAKA OLASZRIZLING 2023
Balatonfired-Csopak, Hungary

HOLDVOLGY - VISION 2020
Tokaj, Hungary

GROF DEGENFELD - TEREZIA HARSLEVELU 2023
Tokaj, Hungary

BALASSA - NYULASZO FURMINT 2024
Tokaj, Hungary

YEALANDS - SAUVIGNON BLANC 2023
Marlborough, New Zealand

OMBRE - PINOT GRIGIO 2024
Bourgogne, France

DOMAINE FEVRE - CHABLIS 2023
Bourgogne, France

pohdar / glass
1

50ml

3 200.-

3 200.-

3 500.-

3 500.-

3 500.-

3 500.-

3 500.-

3 900.-

4 500.-

4 500.-

JOHANN TOPF - GRUNER VELTLINER STRASSERTAL 2023

Kamptal, Austria

Az éviarat az elérhets készlet figgvényében valtozhat. /

Vintages may vary based on availability.

Uveg / bottle

750ml

16 000.-

16 000.-

17 500.-

17 500.-

17 500.-

17 500.-

17 500.-

19 500.-

22 500.-

22 500.-

19 000.-

19 000.-

35 000.-

29 000.-



VOROSBOROK /

VILLA GYETVAI - ROSSO 2023
Balatonfired-Csopak, Hungary

ANONYM - PINOT NOIR 2021
Etyek, Hungary

VYLYAN - CSOKA 2019
Villany, Hungary

HARASZTHY - FANTASTICO MALBEC 2021
Etyek, Hungary

IPACS-SZABO - NASZUT HELYETT 2022
Villany, Hungary

TAKLER - SZENTA-HEGYI KEKFRANKOS 2019
Szekszard, Hungary

TUSKE - ANNUS CABERNET SAUVIGNON 2019
Szekszard, Hungary

BABARCZI - MERLOT 2021
Pannonhalma, Hungary

SAUSKA - CUVEE 7 SIKLOS 2020
Villany, Hungary

COUVENT DES JACOBINS - ]
ST EMILION GRAND CRU CLASSE 2014
Bordeaux, France

MARRENON - CROZES HERMITAGE 2021
Rhone, France

MARQUES DE MURRIETA 2020
Rioja, Spain

BOTTEGA - BAROLO 2019
Piemont, ltaly

Az éviarat az elérhets készlet figgvényében valtozhat. /

Vintages may vary based on availability.

pohdr / glass
150ml

3 200.-
3 600.-
3 900.-
3 900.-
4 500.-
4 800.-
5 600.-
5 800.-

6 900.-

Uveg / bottle
750ml

16 000.-

18 000.-

19 500.-

19 500.-

22 500.-

24 000.-

28 000.-

29 000.-

34 500.-

75 000.-

35 000.-

40 000.-

45 500.-



ROZEBOROK / ROSE WINES poher/ gloss

SAUSKA - ROSE 2024 2 900.-
Villany, Hungary

VYLYAN - KSZi SPARKLING PINOT NOIR ROSE 2024 3 200.-
Villany, Hungary

MARRENON - PETULA ROSE 2023 4 600.-
Provence, France

TERMESZETES EDES BORQK /pohér / glass
DESSERT WINES

ANONYM - ARANYOS ZENIT LATE HARVEST 3 800.-
Etyek, Hungary

HOLDVOLGY ELOQUENCE SZAMORODNI, 2013 4 400.-
Tokaj, Hungary

SAUSKA 6 PUTTONYOS ASZU, 2019 11 000.-
Tokaj, Hungary

Az éviarat az elérhets készlet figgvényében valtozhat. /
Vintages may vary based on availability.

Uveg / bottle
750ml

14 500.-

16 000.-

23 000.-

Uveg / bottle
500ml

19 000.-

22 000.-

55 000.-



ROVIDITALOK / SPIRITS ér / price / 40m

UK
TANQUERAY LONDON DRY 3 500.-
TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 4000.-
TANQUERAY BLACKCURRANT ROYALE 4 000.-
TANQUERAY NO.10 4500.-
TANQUERAY 0.0% 4500.-
BROCKMANS 5 000.-
BOMBAY SAPPHIRE 4000.-
BOMBAY PREMIER CRU 5 000.-
BOMBAY SUNSET 4000.-
TARSIER ORIENTAL PINK 5 000.-
HUNGARY
OPERA 4500.-
ARPAD PEPPER 4 500.-
ARPAD RASPBERRY 5 000.-
SCOTLAND 4 500.-
HENDRICK'S 5 500.-
HENDRICK’S NEPTUNIA
FRANCE
JUNE BY G'VINE ROYAL PEAR 5 000.-
JUNE BY G'VINE WATERMELON 5 000.-
GERMANY
MONKEY 47 6 000.-
JAPAN
UKIYO JAPANESE BLOSSOM 6 500.-
ROKU 4 500.-
HOLLAND
BOBBY'S 4 500.-
SPAIN
GIN MARE 5 000.-
NORDES 4500.-
SLOE

RIVO SLOE 6 500.-



TEQUILA / MEZCAL

DON JULIO BLANCO

ROOSTER ROJO BLANCO
VOLCAN DE MI TERRA REPOSADO
ROOSTER ROJO MEZCAL

DEL MAGUEY VIDA

VODKA

CIROC

CIROC MANGO
CIROC RED BERRY
CIROC GREEN APPLE
KETEL ONE

GREY GOOSE
ABSOLUT CITRON
ABSOLUT VANILLA

RUM / CACHACA

BACARDI CARTA BLANCA

BACARDI CARIBBEAN SPICED
BUMBU

PLANTATION ORIGINAL DARK
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA
SAILOR JERRY

PLANTATION PINEAPPLE

ZACAPA 23

MAGNIFICA CACHACA

ar / price / 40ml

6 500.-
3 500.-
7 500.-
5 500.-
6 000.-

3 500.-
4 000.-
4 000.-
4 000.-
5 000.-
3 500.-
4 500.-
7 000.-
3 500.-



WHISKY

SCOTCH

SINGLE MALT
SINGLETON 12
THE MACALLAN 12
DALMORE 15
GLENFIDDICH 18
TALISKER 10

SCOTCH

BLENDED
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
MONKEY SHOULDER

IRISH
JAMESON
REDBREAST 12

AMERICAN
BULLEIT BOURBON
MAKER’S MARK
WOODFORD RESERVE
JACK DANIEL'S SINGLE BARREL

JAPANESE
NIKKA FROM THE BARREL

DANISH
STAUNING RYE

ar / price / 40ml

5 000.-
11 000.-
16 500.-
15 000.-

6 500.-

3 500.-
4 500.-

4 000.-
6 000.-

4 000.-
4 500.-
5 000.-
6 000.-

6 000.-

5 500.-



COGNAC / BRANDY / PISCO ar / price / 40ml

HENNESSY VS 6 000.-
HENNESSY XO 21 000.-
CALVADOS BOULARD GRAND SOLAGE 4 500.-
1615 PISCO PURO QUEBRANTA 4 000.-
LIQUEUR

AMARETTO DISARONNO 4 000.-
LUXARDO MARASCHINO 3 500.-
COINTREAU 3 000.-
BAILEY’S 3 500.-
KAHLUA 3 000.-
ST. GERMAIN 4 500.-
MIDORI MELON 4 000.-
LICOR 43 3 500.-
PASSOA 4 000.-
CHAMBORD 4 000.-
KWAI FEH 4 000.-
RAMAZOTTI SAMBUCA 4 000.-
DOM BENEDICTINE 5 000.-
VIVIR CAFE 5 000.-
FRANGELICO 4 000.-
ITALICUS 5 000.-
SHANKY’S WHIP 4 000.-
MAISON BRIOTTET CHERRY 3 500.-
MAISON BRIOTTET GINGER 3 500.-
MAISON BRIOTTET PEACH 3 500.-
MAISON BRIOTTET CASSIS 3 500.-
BITTER

UNICUM 4 000.-
UNICUM ORANGE BITTER 4 000.-
UNICUM BARISTA 4 000.-
UNICUM RISERVA 5 000.-
APEROL 4 000.-
CAMPARI 3 500.-

JAGERMEISTER 4 000.-



PALINKA

ARPAD LEPOTICA SZILVA / PLUM
ARPAD BARSONY BIRS / QUINCE
ARPAD PIROS VILMOSKORTE / PEAR
ARPAD KAJSZIBARACK / APRICOT
ARPAD IRSAI OLIVER / GRAPE

BRILL MALNA / RASPBERRY

EROSITETT BOROK /
FORTIFIED WINE

NOILLY PRAT ORIGINAL DRY
LILLET BLANC
MARTINI FIERO

COCCHI STORICO VERMOUTH DI TORINO

TIO PEPE DRY SHERRY
OSBORNE PX SHERRY

SOROK / BEERS

NOAM LAGER

FIRST PILSNER

FIRST VOODOO IPA
FIRST WIETBIER

FIRTS BELGIAN CHERRY
CLAUSTHALLER 0%

UDITOK / SOFT DRINKS

COCA - COLA

COCA - COLA ZERO

SPRITE ZERO

FEVER TREE INDIAN TONIC

FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC
FEVER TREE ELDERFLOWER TONIC
FEVER TREE RASPBERRY & RHUBARB
FEVER TREE LIGHT TONIC

FEVER TREE PINK GRAPEFRUIT SODA-
FEVER TREE GINGER BEER

RED BULL

RED BULL SUGARFREE

ar / price / 40ml

5 500.-
5 500.-
5 500.-
5 500.-
5 500.-
10 500.-

ar / price / 80ml

340 ML
330 ML
330 ML
330 ML
330 ML
330 ML

250 ML
250 ML
250 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
250 ML
250 ML

1 500.-
1 500.-
1 500.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-



HAZI LIMONADEK /
HOMEMADE LEMONADES

KLASSZIKUS / CLASSIC
MANGO / MANGO

EPER / STRAWBERRY
MARACUIJA / PASSION
LICSI / LYCHEE
BERGAMOT / BERGAMOT

VIZEK / WATERS

ACQUA PANNA

SAN PELLEGRINO

KAVE, TEA / COFFEE, TEA

ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
CAFFE LATTE

FLAT WHITE

LATTE MACCHIATO
MELANGE

IRISH COFFEE
ICED LATTE
ESPRESSO TONIC
HOT CHOCOLATE
MATCHA LATTE
MATCHA TONIC
TEA SELECTION

NOVENYI TEJ / PLANT BASED MILK

400 ML
400 ML
400 ML
400 ML
400 ML
400 ML

250 ML
750 ML
250 ML
750 ML

1 500.-
2 300.-
1 500.-
2 300.-

1 200.-
1 800.-
1 300.-
1 800.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 100.-
4 900.-
2 000.-
2 500.-
2 000.-
2 100.-
2 600.-
1 500.-

200.-



CAFE LISZT

IK HOTELS KFT.
Executive Chef: Hiermann Viktor
Barmanager: Németh Sandor

Budapest H-1051, Hercegprimds utca 5.
+36 20 438 8824
cafeliszt.hu

Asztalfoglalas / Table reservation
book@cafeliszt.hu

Az allergének tekintetében kérje felszolgalé kollégaink segitségét.
Ask our staff for help with allergens.

Araink Forintban értend8ek, az AFA-t tartalmazzak,
15% szervizdij pedig a szamla végésszegéhez adédik. /
All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT,
15% service charge will be added to your bill.



E-menu:




