ETLAP

,Mai, egyszerti, érthetd” - éttermiink mottdja nem véletlen, hiszen ebben a szemléletben készitjiik
kiilonleges, szezondlis kinalatunkat. A Vidra Péter executive séf alkotta étlap minden évszakban
a helyi alapanyagokra épitve mutatja meg a Dunakanyar értékeit, hiszen a farm-to-table alapelvnek
megfeleloen szeretjiik megmutatni kozvetlen kornyezetiink vilaganak zamatait.

[zletes kalandozast kivénunk!




ELOETEL:

4 Rantott borjulab, remuldd, salata (1,3) 5900 Ft

Fiistolt kacsamaj terrine, fiige, voroshor, brids (7,12) 5900 Ft

LEVES:

Gesztenyés erdeigomba-krémleves (Vegan) (9) 3800 Ft

Kacsa erdleves (9) 3900 Ft
Szarvasraguleves (9) 4200 Ft

FOETEL:

Varganyés rizatto (19) 4900 Ft
Lencseragu, csicsoka (Vegan) 4900 Ft
Grillezett kecskesait, dids répasalata (7.8.9,11) 5500 Ft
Siilt csaszdr, lencsék (1.9) 6500 Ft
Kacsamell, fiistolt szilva, nudli (1,3,7,9,12) 6500 Ft
Lazac, zeller, fekete rizs (4) 7900 Ft
Borju bécsi, krumplisalata (1,3.7,10) 7900 Ft
Voroshoros vaddisznosiilt, szalvétas (1,3,7,9,12) 7900 Ft

SZENDVICS, SALATA:

Waldorf salata (az utolso hivatalos
Waldorf-Astoria recept szerint) (3,7,8.9)

+ csirekmellel
Club szendvies (1,3,7)

A Haz burgere (13,7)

DESSZERT:

Rumbaba, vanilia fagyi, gyiimolesok (1,3,5,7)
T.H.V. Tiramisu (1,35,7)

Kolespuding, fahéjas szilva

GYEREK MENU:

3200 Ft
4200 Ft

5600 Ft
6300 Ft

3100 Ft
3100 Ft
2900 Ft

Huisleves répaval, tésztaval (1,39)
Paradicsomos tészta (1,3,7)

Rantott csirkemell,
hasabburgonya, ketchup (1,3)

Eteleink frissen késziilnek, az esetleges varakozasért szives tiirelmiiket kérjiik!

Az arak tartalmazzak az afat és a 15%-os felszolgalasi dijat.

vegyék igénybe a felszolgalok segitségét!

Jo étvagyat kivanunk!

Allergének:
1.glutén 2.rak 3.tojas 4.hal 5.foldimogyord 6.szdjabab 7.tej 8.diofélek, mandula 9.zeller 10.mustar 11.szezammag 12.kén-dioxid
13.csillagfiirt 14.puhatestiiek

www.thv.hu

2200 Ft
3300 Ft

3900 Ft

Amennyiben termékeink allergiat és intoleranciat okozo osszetevdirdl bvebb informaciot szeretne, kérdezze kollégainkat!



