Levesek

Kashmiri Mutton Shorba (G)
Birka csulok er6leves kasmiri chilivel, gydmbérrel, fokhagymaval és aromas fliszerekkel

Chikpea Cream Soup (V) (L)

Korianderes, gydmbéres csicseriborsé krémleves

Bombay Seafood Chowder (S)

Tenger gyumolcsei leves paradicsommal, fokhagymaval és kdkusztejjel

ELOETELEK
Superfood Salad (V)

Quinoa, puffasztott rizs, lencse ropogos, tok- és dinnyemag, tamarind, avokado, bébispenot
Sadguru Pav Bhaji (V) (G, L)
Flszeres vegyes zdldség bhaiji, puha zsemle (pav), zéld chilivel, hagymaval, paradicsommal és lencse ropogossal

Punjabi Samosa (V) (L, G, VEGAN)

Silt tészta burgonyaval és zoldborsoval, tamarind és menta chutney-val

Galouti Kabab (G, L, N)

Ghee flstolt, fliszerezett daralt baranylapocka mini laposkenyérrel

Hakimi Murgh Tikka (L)

Pacolt chilis és paradicsomos tandoori csirke, menta chutney-val

Kadipatta Jhinga (S)

Serpenyében siilt garnélarak currylevéllel, hagymaval, paradicsommal és “Gunpowder” fliszeres lencsével
Anar Badam Aloo (V) (L, N)

2.900 Ft/8 €

2.500Ft/7€

3.000 Ft/8 €

3.500 Ft/9€

2900 Ft/8 €

2.200Ft/6 €

4900 Ft/13 €

4,200 Ft/11 €

5.200 Ft/ 14 €

3.400 Ft/9 €

Pandzsabi eléétel joghurttal, mandulaval, mazsolaval, sajttal és mustarral toltott tandoori burgonyabdl. Mentas chutney-val és granatalmaval

Banjara Paneer Tikka (V) (L, N)
Pacolt paneer sajt, joghurt, hagyma, kaliforniai paprika, dié és mustar, menta chutney-val

Truffle Khichdi (V) (G, L, N)

Sarga lencse, basmati rizs és fehér szarvasgomba kasa. Az eredeti valtozatat sokan India “nem hivatalos” nemzeti ételének tartjak

Amritsari Fish Fry (G, F, E)
Serpenyében siilt atlanti t6kehal, masala fliszerekkel bevonva. Chili majonézzel

Burra Lamb Chops (L)
Gyombérrel, fokhagymaval és mustarral pacolt tandoori baranyborda, Chimichurri chutney-val

FOETELEK

Jhinga Caldin (S)

Goai tigrisrak, gyombérrel, fokhagymaval, kdkusztejjel, paradicsommal és korianderlevéllel

Alleppey Fish Curry with Malwari Paratha (F)

Grillezett, enyhén fliszerezett atlanti tékehal filé kerala stilusu kdkuszos curryben. Omlds laposkenyérrel
Malvani Salmon (F)

Lazac steak, lila burgonyaval, brokkolival, répakkal, gazdag tenger gyimolcsei szésszal

Lasooni Wild Madagascar Jhinga (G, L, S)

Tandoori madagaszkari garnélarak. Kéménybdl, sargarépabdl, spargabdl és mustarbdl allé Hara Bhara Tikkivel. Rezala szésszal

Bombay House Chicken Curry (L)
Pandzsabi csirke curry paradicsommal, masala fliszerekkel és safrannyal

Chicken Tikka Masala (N, L)
Tandoori kemencében siilt pacolt csirke, csipds, gazdag zdldséges szdszban

Paneer Lababdar (V) (N, L)
Eszak indiai Lababdar curry, paneer sajttal. Siir(i,gazdag, édes és krémes

Dal Tadka (V) (L)

Eszak-India, Awadhi, sargalencse curry, kdménnyel, fokhagymaval, fiiszerekkel és chilivel
Dal-E-Bombay (V) (L)

Lassan f6tt fekete lencse, krémes gyombéres és fokhagymas vajas szészban

Peshawari Malai Kofta (V) (G, L, N)
Edami sajttal toltott paneer gombocok, kesudids, safranyos és hagymas curry-ben

Paneer Gandhane Ka Saag (V) (G, L,)
Pandzsabi étel paneer golydkkal és spendttal, tejszinnel és pisztaciaval

Subzi Kolhapuri (V)

Vegyes z0ldség étel karfiolbdl, zéldbabbdl, borsébdl, kaliforniai paprikabdl, sargarépabdl és kokuszbdl, sirli szészban

Baingan Bharta (V)

Fistolt padlizsan curry gazdag paradicsom szdszban

Pindi Chole (V) (L)

Lassan f6tt csicseriborso, csipds paradicsomos, hagymas Curry-vel

Laal Maas

Radzsasztani barany curry fokhagymas joghurttal és csip6s kashmiri voros chilivel

Lamb Nihari (L)

Mughlai porkolt barany bordabdl, lencse liszttel, siilt hagymaval, gydmbérrel és fokhagymaval
Butter Chicken With Burrata (L, N)

Ikonikus Delhi curry grillezett csirkébdl paradicsommal, tejszinnel, kesudiéval, burrata sajttal
Lamb-E-Bombay (L, N)

Curry barany csuilokbél intenziv, csipds szosszal

3.800 Ft/10 €

2.800 Ft/8 €

4,200 Ft/11 €

5.700 Ft/ 15 €

6.400 Ft/17 €

5.400 Ft/ 14 €

6.900 Ft/ 18 €

6.900 Ft/ 18 €

4500 Ft/12 €

4500 Ft/12 €

4300 Ft/11€

3.500 Ft/9 €

3.700 Ft/9 €

4300 Ft/11€

4300 Ft/11€

3.400 Ft/9 €

3.600 Ft/9 €

3.400 Ft/9 €

6.400 Ft/16 €

6.900 Ft/ 18 €

5.200 Ft/ 14 €

6.200 Ft/ 16 €



KORETEK

Sada Chawal (V)
G6zolt Basmati rizs

Jeera Rice (V)
Basmati rizs kdménnyel, mentaval és hagymaval

Coconut Rice (V) (N)
Basmati rizs kdkusszal, kesudidval és mustarmaggal

Saffron Warqi Paratha (V) (G, L, E)

Ghee-vel és safrannyal rétegzett laposkenyér

Tandoori Roti (V) (G)

Teljes ki6rlési lisztbdl készilt laposkenyér a tandoorbdl

Peshwari Naan (V) (G, N, E)
Safrannyal, mandulaval és pisztaciaval rétegezett laposkenyér

Butter Naan (V) (G, L, E)

Vajjal rétegezett naan kenyér

Chili & Garlic Naan (V) (G, L, E)

Naan kenyér fokhagymaval és chilivel rétegezve

Bombay Naan Bomb (V) (G, L)

Mini naan kenyerek mozzarellaval, goudaval, masalaval és zold chili-vel toltve, menta chutney-val

Vegetarian Kulcha (V) (G, L, E)
Répaval, karfoillal, zéldborséval és z4ld chili-vel toltott lepénykenyér

Mango Coco Kulcha (V) (G, L, N, E)

Mangdval és kékusszal toltott lepénykenyér

Keema Kulcha (G, L, E)
Flszeres daralt barannyal t6ltott lepénykenyér

BIRYANI

Lucknowi Biryani (L, N, E)

Rizsétel Lucknow varosabdl, Uttar Pradesh - csirke, sllt hagyma, kesudid, tojas és Raita joghurt
Awadhi Gosht Biryani (L, N)

Rizsétel Awadh régiobdl - Barany, sult hagyma, kesudio és Raita joghurt

Prawn Biryani (L, N, S)

Rizsétel tigrisrakkal kesudioval és siilt hagymaval, paradicsommal és Raita joghurttal
Vegetable Biryani (V) (L, N)

Rizsétel paneer sajtbdl és vegyes zdldségekbdl sult hagymaval, paradicsommal és Raita joghurttal

DESSZERTEK

Mango Panna Cotta (V)

Mango Panna Cotta (cukormentes) eperrel, afonyaval és ribizlivel

Chocolate Brownie with Vanilla Ice Cream (V) (L, G, E, N)

Etcsoki Brownie indiai fekete kardamommal és vanilia fagyival

Gulab Jamun Cheese Cake (V) (G, E, L)

Sajttorta mascarponéval, siilt tejgolydkkal. Eper, afonya, ribizli és cukor ropogos.
Rice Phirni with Pistachio Kulfi (V) (L, N)

1.600 Ft/ 4 €

1.800 Ft/5 €

1.800 Ft/ 5 €

1.800 Ft/ 5 €

950 Ft/ 2 €

1.800 Ft/ 5 €

1100 Ft/ 3 €

1.300 Ft/ 3 €

2.400Ft/6 €

1.700 Ft/ 4 €

1.900 Ft/ 5 €

2.500 Ft/6 €

4700 Ft/12 €

5.500 Ft /15 €

5.900 Ft/16 €

4,200 Ft/11 €

2500 Ft/6 €

2.500 Ft/6 €

2,900 Ft/8 €

2,900 Ft/8 €

Eszak-Indiabdl szarmazé, tradicionalis desszert amellyet olyan fesztivalokra készitenek mint példaul a Diwali — az 8rélt rizst aromas fliszerekkel és

rézsavizzel izesitett tejpen, mandulaval, pisztaciaval és safrannyal f6zzik. Autentikus pisztacia fagylalttal koronazzuk.

Jelmagyarazat / Allergének:

G = Glutén, L = Laktéz, T = Tenger gyimolcsei, M = Mogyoré, V = Vegan, F = Hal, E = Tojas



