
ELŐÉTEL / APPETIZERS 

Magyaros tatárbeefsteak (Kérhető GM) 

Hungarian-style steak tartare (Available GF) 

6290,- HUF 

Kacsamáj brulee, ribizlilekvár, kalács 

Duck liver brûlée with redcurrant jam and brioche 

3990,- HUF 

LEVESEK / SOUPS

Újházi tyúkhúsleves (GM, LM) 

Újházi chicken soup (GF, LF) 

2690,- HUF 

Karalábé krémleves (GM, LM) 

Kohlrabi cream soup (GF, LF) 

3090,- HUF 

Hideg meggyleves, mandulás kecskesajt (GM) 

Cold sour cherry soup with almond-crusted goat cheese (GF) 

3090,- HUF 

FŐÉTELEK / MAIN COURSES 

Rántott szűz steak, hasábburgonyával (LM, kérhető GM) 

Breaded pork tenderloin with bacon-tossed potatoes (LF, available GF) 

6490,- HUF 

Bélszín steak, libamáj, szarvasgombás burgonyapüré, lilahagyma lekvár (GM) 

Beef tenderloin steak, foie gras, truffle mashed potatoes, red onion jam (GF) 

10.990,- HUF 

Ropogós kacsacomb, hagymás törtburgonya, lilakáposzta (GM, LM) 

Crispy duck leg with mashed potatoes and onions, and braised red cabbage 

6690,- HUF 

Citromos, kakukkfüves csirkemell, pirított újburgonya, zsenge cukorborsó (GM) 

Lemon and thyme chicken breast, sautéed baby potatoes, and tender green peas (GF) 

5990.- HUF 



Fogasfilé, kapros rákragu, tagliatelle (GM, LM) 

Zander fillet, dill shrimp ragout, tagliatelle (GF, LF) 

6690,- HUF 

Grillezett kecskesajt, hideg zödséges quinoa saláta, grillezett őszibarack (GM) 

Grilled goat cheese with chilled vegetable quinoa salad and grilled peach (GF) 

6690,- HUF 

DESSZERTEK / DESSERTS 

Császármorzsa, erdei gyümölcs öntet 

Kaiserschmarrn, wild berry sauce 

2790.- HUF 

Somlói galuska (GM) 

Somlói sponge cake (GF) 

2790.- HUF 

Savanyúságok / Savouries 

Tejfölös uborkasaláta 

Cucumber salad with sour cream 

1190,- HUF 

Házi csalamádé 

Homemade sour cabbage 

1190,- HUF 

Szezonális savanyúság 

Seasonal pickles 

1190,- HUF 

Extrák / Extras 

Kenyér 

Bread 

900,- HUF 

Tejföl, Majonéz, Ketchup 

Sour cream, Mayo, Ketchup 

880.- HUF 



LF Lactose free / GF Gluten free 

In our restaurant’s kitchen, we work with ingredients containing gluten and lactose, so we cannot
guarantee 100% allergen-free meals, even for dishes labeled as gluten-free or lactose-free.




