
MOUTABAL ∙ MOUTABBAL ∙ متبل باذنجان 
Grillezett padlizsánkrém tahinivel
Grilled eggplant mixed with tahini

3 150

TABOULEH ∙ TABBOULEH ∙ تبولة
Friss petrezselyemsaláta paradicsommal, bulgurral,  

citromos-olívaolajos öntettel
Parsley salad, tomato, bulgur, lemon juice, and olive oil

3 950

FATTOUSH ∙ FATTOUSH ∙ فتوش
Friss kerti saláta szömörce öntettel, pirított lepénykenyérrel

Fresh vegetable salad with sumac and crispy bread

3 950

MOHAMARA ∙ MUHAMMARA ∙ محمرة
Sült kaliforniai paprikakrém grillezett paradicsommal és dióval
Roasted bell pepper and grilled tomato cream with walnuts

3 250

TÖLTÖTT SZŐLŐLEVÉL ∙ VINE LEAVES ∙ محشي ورق العنب
Vegyes zöldségekkel és rizzsel töltött szőlőlevél speciális szószban 

főzve, egy cseppnyi olívaolajjal
Mixed vegetables with rice rolled in vine leaves and cooked  

with tomato sauce and olive oil

3 250

FOKHAGYMÁS LABNEH ∙ LABNEH WITH GARLIC ∙ لبنة بالثوم
Joghurtból készült fokhagymás krémsajt szárított mentával

Garlic yogurt cream cheese with dry mint

3 250

KAKUKKFÜVES LABNEH ∙ LABNEH WITH ZAATAR  ∙ لبنة بالزعتر 

Selymes labneh kakukkfű aromával, krémes és gyógynövényes ízvilággal
Silky labneh with thyme aroma, blending creaminess and herbal notes 

3 250

KIBBE NAYYEH ∙ KIBBEH NAYYEH ∙ كبة نية
Darált nyers borjúhús bulgurral és arab fűszerekkel keverve

Fresh minced beef mixed with bulgur and Arabic spices

4 050

HABRA NAYYEH ∙ HABRA NAYYEH ∙ هبرة نية
Darált nyers borjúhús fokhagymás szósszal

Fresh raw beef puree served with garlic paste

4 150

HUMMUSZ ∙ HUMMUS ∙ حمص بالطحينة

Tradicionális libanoni csicseriborsókrém
Traditional Lebanese pureed chickpeas

2 950

BEJRÚTI HUMMUSZ ∙ HUMMUS BEIRUTY 
 حمص بيروتي

Hummusz citrommal és petrezselyemmel – friss,  
pikáns csavar a klasszikuson 

Hummus with lemon & parsley – a zesty, refreshing  
twist on the classic 

3 150

CÉKLÁS EKAWI SAJT SALÁTA ∙ BEETROOT WITH EKAWI SALAD 
 سلطة شمندر مع عكاوي

Céklával összekevert apróra vágott ekawi sajt kakukkfűvel fűszerezve 
Chopped beetroot with ekawi cheese mixed with thyme 

3 250

FRISS SPENÓT ÉS FODROSKEL ∙ FRESH SPINACH AND KALE 
  سلطة سبانخ مع كايل

Sautéed spenót és fodroskel ropogós hagymával és citromhéjjal
Sautéed spinach and kale topped with crispy onion, lemon zest 

3 450

ALRAHIB SALÁTA ∙ RAHIB SALAD ∙ سلطة الراهب
Grillezett padlizsán friss zöldségekkel

Marinated grilled eggplant topped with fresh, colorful vegetables

3 200

OLÍVAOLAJOS OKRA ∙ BAMEIH B ZEIT  ∙ بامية بزيت 
Olívaolajban sütött okra, friss paradicsommal és édes chilivel
Okra cooked in olive oil with fresh tomato and red sweet chili 

3 250

KIBBE TRIPOLI MÓDRA ∙ KIBBEH TRIPOLI STYLE ∙ كبة طرابلسية
Darált borjúhús bulgurbundában fenyőmaggal, diófélékkel töltve

Minced beef ball stuffed with pine seeds and mixed nuts

4 200

CSIRKEMÁJ ∙ CHICKEN LIVER ∙ كبدة دجاج 
Pácolt csirkemáj gránátalmás-fokhagymás szószban resztelve

Marinated chicken liver cooked with garlic and pomegranate sauce

3 350

HUMMUSZ HÚSSAL ∙ HUMMUS WITH MEAT ∙ حمص باللحمة
Csicseriborsókrém fűszeres darált marhahússal

Chickpea puree topped with spiced, pan-fried beef

4 250

SÜLT HASÁBBURGONYA ∙ FRENCH FRIES ∙ بطاطا مقلية
1 750

CSILIS BURGONYA ∙ BATATA HARRA ∙ بطاطا حره
Csilis, fokhagymás sült krumpli kockák

Potato cubes marinated in chili and garlic

2 950

RAKAKAT SAJT ∙ CHEESE ROLL ∙ رقائق الجبنة
Kevert sajttal, egy csipetnyi oregánóval és petrezselyemmel töltött sajtrudak
Thin dough stuffed on akkawi and mozzarella cheese with oregano and parsley

2 950

FALAFEL ∙ FALAFEL ∙ فلافل
Tört csicseriborsó és bab arab fűszerekkel ízesítve, olajban sütve,  

tahinivel és savanyúsággal tálalva
Deep fried crushed chickpeas and beans mixed with Arabic spices, 

served with tahina sauce and pickles

2 990

GRILLEZETT HALLOUMI SAJT ∙ GRILLED HALLOUMI ∙ جبنة حلوم
Grillezett halloumi sajt rukkolával

Slices of grilled Hajdú halloumi served with arugula

4 550

HIDEG MEZZE ∙ COLD MEZZE

MELEG MEZZE ∙ HOT MEZZE



KOKTÉLRÁK ∙ GOLDEN SHRIMPS ∙ القريدس الذهبي
Frissen sült koktélrák fokhagymaszószban,  

citrommal és petrezselyemmel
Sautéed shrimp with parsley, lemon, and garlic sauce

4 550

ARANY KARFIOL ∙ GOLDEN CAULIFLOWER  
سلطة قرنبيط مع باذنجان مقلي

Aranybarnára sült karfiol és padlizsán, citromos szumákkal
Fried cauliflower and eggplant mixed with lemon and sumak

3 150

SAUTÉED GOMBA ∙ SAUTÉED MUSHROOM   
 فطر مقلي مع حامض و بقدونس

Sautéed gomba citromlével, petrezselyemmel és fokhagymával 
Sautéed mushroom with lemon juice, parsley and garlic

3 150

MARHAHÚS FALATOK ∙ BEEF CHUNKS ∙  لحمة راس عصفور
Zamatos marhahús falatok citromlében és aromás fokhagymában

Succulent beef chunks marinated in tangy lemon juice  
and aromatic garlic

4 950

SFIHHA BAALBEKIEH ∙ SFIHHA BAALBEKIEH ∙ صفيحة بعلبكيه
Különleges tésztába töltött darált bárányhús speciális fűszerekkel

Lebanese dough stuffed with minced lamb and spices

3 850

KIBBE LABANIEH ∙ KIBBEH LABANIEH ∙ كبه لبنيه
Frissen főzött joghurt kibbével és fehér rizzsel

Kibbeh with freshly cooked yogurt and white rice

4 950

ORIENTÁL RIZS BÁRÁNYHÚSSAL ∙ ORIENTAL RICE WITH LAMB 
ارز شرقي مع لحم الخروف 

Darált bárányhúsos rizs arab fűszerekkel, bárányhússal,  
és mártással a tetején

Rice cooked with minced meat and Arabic spices,  
topped with lamb shanks, served with gravy sauce

8 950

TAHINÁS KAFTA ∙ KAFTA WITH TAHINA ∙ كفتة بالطحينة
Bárány húsgolyók hagymával, fokhagymával, tahiniszószban, fehér rizzsel tálalva
Lamb meatballs cooked with onion, garlic, and tahina sauce served with rice

6 450

AROMÁS CSIRKE SALÁTA ∙ AROMATIC CHICKEN SALAD
شكيلةسلطة الدجاج بالأفوكادو والذرة والخس

Pácolt csirkemell friss kevert salátával, avokádóval és bébikukoricával
Marinated chicken breast, mixed fresh lettuce, avocado, and baby corn

5 150

SHISH TAWOUK ∙ SHISH TAWOUK ∙ شيش طاووق
Pácolt csirkehús kockák faszénen grillezve, fokhagymás szósszal, pitán tálalva
Marinated chicken cubes, charcoal-grilled and served with garlic paste

6 550

CSIRKE KEBAB ∙ CHICKEN KEBAB ∙ كباب دجاج
Darált csirkehús különleges fűszerekkel faszénen grillezve,  

fokhagymás szósszal, pitán tálalva
Minced chicken grilled over charcoal with special spices,  

served on pita bread and with garlic sauce

5 250

BÁRÁNY KEBAB ∙ LAMB KEBAB ∙ كباب خروف 
Darált bárányhús különleges fűszerekkel faszénen grillezve, 

tahina szósszal, pitán tálalva
Minced lamb grilled over charcoal with mixed special spices  

and tahina paste, served on pita bread

6 950

SHISH KEBAB ∙ LAMB SKEWERS ∙ شيش كباب
Pácolt báránybélszín faszénen grillezve, pitán tálalva, tahina szósszal

Lamb tenderloin, charcoal-grilled served on pita bread and tahini paste

7 150

BÁRÁNYBORDA ∙ LAMB CHOPS ∙ كستالته خروف
Pácolt bárányborda illatos fűszernövényekkel faszénen grillezve, 

pitán tálalva, tahina szósszal
Marinated lamb chops grilled on charcoal with aromatic herbs,  

served on pita with tahini sauce

9 650

GRILLEZETT HAL ∙ GRILLED FISH ∙ سمك مشوي
Egész tengeri süllő grillezve, tahina szósszal

Marinated whole seabass, charcoal-grilled and served with tahini sauce

9 950

VEGYES GRILL TÁL 2 FŐRE ∙ MIXED GRILL FOR 2 PERSON 
مشاوي مشكلة 

Shish tawouk, bárány nyárs, csirke nyárs, bárányborda, bárány bélszín, 
faszénen grillezve, pitán tálalva, tahina és fokhagyma szósszal
Selection of skewers: shish tawouk, lamb kebab, chicken kebab,  

shish kebab and lamb chops, charcoal-grilled served on pita bread  
with tahini and garlic paste

24 950

VEGYES GRILL TÁL 1 FŐRE ∙ MIXED GRILL FOR 1 PERSON
مشاوي مشكلة 

Shish tawouk, bárány nyárs, csirke nyárs, bárányborda, bárány bélszín, 
faszénen grillezve, pitán tálalva, tahini és fokhagyma szósszal

Selection of skewers: shish tawouk, lamb kebab, chicken kebab, shish kebab 
and lamb chops, charcoal-grilled served on pita bread with tahini  

and garlic paste

12 950

MELEG MEZZE ∙ HOT MEZZE

FŐFOGÁSOK ∙ MAIN DISHES

GRILL ∙ GRILLS

SALÁTA ∙ NUTRITIOUS TREAT
VÖRÖSLENCSE LEVES ∙ LENTIL SOUP ∙ شوربة عدس بالكمون

Vöröslencse leves hagymával, póréhagymával  
és római köménnyel ízesítve

Red lentils cooked with onion, leeks, and cumin

2 950

CSIRKEHÚSLEVES ZÖLDSÉGGEL ∙ VEGETABLE SOUP 
شوربة الدجاج بالخضراوات

Zöldségek csirkehúslevesben főzve
Mixed vegetables cooked with vermicelli, served 

with or without chicken

 2 950

LEVESEK ∙ SOUPS



Ha vegetáriánus vagy vegán étrendet követ, kérjük,  
kérdezze meg felszolgálóját az ételvariációkról!

If you are on a vegetarian or vegan diet, we have plenty of options  
for you. Please ask your server for the meal variations.

Az áraink forintban értendőek, az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetett árakra 
14% felszolgálói díjat számítunk fel. Kérjük, hogy az ételallergiájáról 

és ételintoleranciájáról előre tájékoztassa a felszolgálót!
Prices are in Hungarian Forint, inclusive of VAT. A 14% service charge 

will be added to your bill. Please inform your server of any food allergies 
or dietary restrictions.

*Vegetáriánus ételek ∙ Vegetarian food

FETTI HUMMUSZ ∙ FATTET HUMMUS ∙ فتة حمص
Főtt, egész csicseriborsó fokhagymás joghurtos öntettel  

és fenyőmaggal tálalva
A layer of fried bread topped with boiled chickpeas,  

yogurt and pine seeds

3 950 

FETTI KOKTÉLRÁKKAL ∙ FATTET SHRIMPS
فتة القريدس

Rétegelt pirított lepénykenyér sült padlizsánnal, joghurttal,  
aranyló koktélrákkal és fenyőmaggal tálalva

A layer of fried bread, fried eggplant, yogurt,  
topped with sauteed golden shrimps and pine seeds

4 950

FETTI SAMBOUSEK ∙ FATTET SAMBOUSEK 
فتة سمبوسة

Sült sambousek tahinás joghurttal, gránátalmával és mentával tálalva
Fried sambousek served with tahina yogurt and pomegranate seeds 

and mint

4 550

LIBANONI FETTI ∙ LEBANESE FATTEH

KUNAFA ∙ KUNAFAH ∙ كنافة
Olvasztott sajttal töltött sült grízes tészta, fűszeres cukorsziruppal

Melted cheese topped with semolina dough and dipped in sugar syrup

3 450

GHAZLIEH ∙ GHAZILYEH ∙ غزلية
Fagylalt vattacukorral és karamellszósszal a tetején

Ice cream topped with arabic cotton candy and caramel sauce

3 150

FAGYLALT ∙ ICE CREAM ∙ بوظة
2 950

OM ALI ∙ OM ALI ∙ ام علي
Tradicionális leveles tészta habtejszínnel, kókuszreszelékkel, 

magvakkal és mazsolával tálalva
Traditional puffed pastry with whipped cream, coconut flakes,  

nuts and raisins

3 650

MOHALABIEH ∙ MOHALABIEH ∙ مهلبية
Hagyományos libanoni tejpuding rózsavízzel és pisztáciával

Traditional Lebanese milk pudding with rose water and pistachio

2 850

AISH LBELBOL ∙ AISH LBELBOL ∙ عش البلبل  
Ropogós arab tészta karamellizált pisztáciával

Nest of crispy Arabic noodles with caramelized pistachio on top

3 250

DESSZERTEK ∙ DESSERTS

VEGYES MEZZE TÁL ∙ MEZZE SELECTION ∙ تشكيلة مقبلات
Hummus, mohammara, tabbouleh, sfihha, falafel,  

sajtos tekercs, tahina szósz, savanyúság 
Hummus, muhammara, tabbouleh, sfihha, falafel,  

cheese roll, tahina sauce, pickles 

9 900

BAALBEK SPECIALITÁS
BAALBEK SPECIAL

MINI RÁNTOTT CSIRKE ∙ MINI CHICKEN ESCALOPE
ميني اسكالوب الدجاج مع سلطة الملفوف والبطاطا المقلية

Rántott csirkefalatok ketchuppal, sültburgonyával
Breaded fried chicken served with ketchup and French fries

4 050

GYERMEK MENÜ ∙ KIDS MENU



Különleges Italok 
Speciality Drinks

Arab fekete tea mentával	 2 190 
Arabic black tea with mint

Marokkói zöld tea mentával	 2 190 
Moroccan green tea with mint

Arab kávé · Arabic coffee	 1 990

Ánizs tea · Anise tea	 1 990

Forró fahéjas ital · Kerfa (Hot cinnamon drink)	 1 990

Friss menta tea · Fresh mint tea	 1 990

Friss gyömbér tea · Fresh ginger tea	 1 990

Hibiszkusz tea · Karkade (Hibiscus tea)	 2 290

Házi Limonádék 
Homemade Lemonade

		  0,5 l
Baalbek limonádé · Baalbek lemonade		  2 190

Klasszikus limonádé mentával · Classic lemonade with mint	 1 990

Rózsa-bodza limonádé · Rose-elderflower lemonade		  1 990

Eper-bazsalikom limonádé · Strawberry-basil lemonade		  1 990

		  1 l
Jeges tea · Iced tea		  2 290
Zöld tea / Fekete tea / Gyümölcs tea · Green tea / Black tea / Fruit tea

 

Kávé és Tea 
Coffee & Tea

Espresso		  1 190

Ristretto		  1 190

Macchiato 		  1 290

Americano		  1 190

Dupla Espresso · Double Espresso	 	 1 490

Cappuccino		  1 490

Caffe Latte		  1 590

Melange		  2 090

Forró csokoládé · Hot chocolate		  1 890

Jeges kávé · Iced coffee	 	 2 090

Tea válogatás · Tea selection		  1 890

Minden kávénk elérhető koffeinmentes változatban is. 
All of our coffees are available in decaffeinated version.

Üdítőitalok 
Soft Drinks

Coca-Cola / Zero 	 0,25 l	 1 190

Sprite Zero 	 0,25 l	 1 190

Red Bull / Zero 	 0,25 l	 1 990

J. Gasco Tonic	 0,2 l	 1 590
Indian, Mediterran, Cucumber, Pink, Ginger ale

J. Gasco Gyömbérsör · Ginger beer 	 0,2 l	 1 590

Gyümölcslevek 
Fruit Juices

		  0,3 l
Alma · Apple	 	 1 490

Ananász · Pineapple	 	 1 490

Narancs · Orange	 	 1 490

Mangó · Mango		  1 690

Őszibarack · Peach	 	 1 490

Guava · Guava		  1 690

Gránátalma · Pomegranate		  1 690

Áfonya · Cranberry		  1 490

Ásványvíz  
Mineral Water

Aqua Panna szénsavmentes 	 0,75 l 	 2 190
Aqua Panna still

San Pellegrino szénsavas 	 0,75 l	 2 190 
San Pellegrino sparkling

Szentkirályi szénsavas / szénsavmentes 	 0,33 l	 1 290 
Szentkirályi sparkling / still

Szentkirályi szénsavas / szénsavmentes 	 0,75 l	 1 790 
Szentkirályi sparkling / still

Szűrt víz / szóda · Filtered water / soda water 	 1 l	 990



 Klasszikus Koktélok
Classic Cocktails

         Aperol Spritz	 4 790  
       Aperol, prosecco, szóda 
      Aperol, prosecco, soda water

    Hugo-Berry	 4 490 
      Bodza, lime, menta, eper, prosecco, szóda 
        Elderflower, lime, mint, strawberry, prosecco, soda water

    Moscow Mule	 4 690
       Koshenkorva, lime, uborka, J. Gasco Ginger Beer,  
         Angostura Bitter 
        Koshenkorva, lime, cucumber, J. Gasco Ginger Beer,              
          Angostura Bitter

        Negroni	 4 890 
         Citadelle Gin, Campari, Martini Rosso 
            Citadelle Gin, Campari, Martini Rosso

         Strawberry Daiquiri	 4 690 
        Plantation 3y, eper, cukor, lime  
        Plantation 3y, strawberry, sugar, lime

 Lycheetini	 4 690 
Koshenkorva, lychee, cukor, citrom, áfonyalé 

Koshenkorva, licsi, sugar, lemon, cranberry juice 

   

Signature Koktélok
Signature Cocktails

Baalbek Champagne	 3 890 
Mangó, cukor, lime, prosecco 
Mango, sugar, lime, prosecco

Lebanese Martini	 4 890 
Koshenkorva, maracuja, vanília, lime, friss narancslé, prosecco 
Koshenkorva, passion fruit, vanilla, lime, orange juice, prosecco 

Meridian Paloma 	 4 890 
Don Ramon, Aperol, lime, friss grapefruitlé,  
J. Gasco Pink tonic 
Don Ramon Cuervo, Aperol, lime, fresh grapefruit juice,  
J. Gasco Pink tonic 

Kentucky Sour  	 4 890 
Maker’s Mark, makadámdió, lime, almalé, tojásfehérje  
Maker’s Mark, macadamia nut, lime, apple juice, egg white

Moktélok 
Mocktails

Passion Fruit-Hibiscus Infusion 	 3 290
Maracuja, hibiszkusz, cukor, citrom, szóda 
Passion fruit, hibiscus, sugar, lemon, soda       

Florida	 3 490
Mangó, guava, narancs, gránátalma szirup
Mango, guava, orange, pomegranate syrup

Apple Tree	 3 290
Zöldalma szirup, almalé, citrom, bitter lemon
Green apple syrup, apple juice, lemon, bitter lemon

Cherry Lips	 3 290
Cseresznye tea, áfonyalé, körte szirup, lime, Sprite
Cherry tea, cranberry juice, pear syrup, lime, Sprite  

Gin Tonic Variációk 
Gin Tonic Selection

Hendrick’s G&T	 4 890 
Hendrick’s, lime, uborka, Fever-Tree Indian Tonic
Hendrick’s, lime, cucumber, Fever-Tree Indian Tonic

Opera G&T 	 4 790 
Opera Gin, szegfűszeg, lime, Angostura narancs Bitter,  
J. Gasco Mediterranean Tonic 
Opera Gin, clove, lime, Angostura Orange Bitter,  
J. Gasco Mediterranean Tonic

Citadell G&T	 4 790 
Citadella, levendula, lime, rozmaring,  
J. Gasco Mediterranean Tonic
Citadella, lavender, rosemary, lime, J. Gasco Mediterranean Tonic

Roku G&T	 4 790 
Roku, levendula, lime, gyömbér, zöld tea,  
J. Gasco Mediterranean Tonic
Roku, lavender, lime, ginger, green tea,  
J. Gasco Mediterranean Tonic

Monkey 47 G&T	 5 490 
Monkey 47, lime, bogyós gyümölcsök,  
J. Gasco Mediterranean Tonic
Monkey 47, lime, berries, J. Gasco Mediterranean Tonic



Fehérborok · White Wines
MAGYAR · HUNGARIAN	 1,5 dl	 0,75 l
Baalbek Cuvée White	 2 690	 13 990

Sauska Chardonnay	 3 390	 16 990

Figula Száka Olaszrizling	 3 290	 16 490

Pátzay Irsai Olivér	 2 690	 12 990

St. Andrea Napbor 	 3 390	 16 990

Grand Tokaj Late Harvest 2023 	 3 690	 19 990

Disznókő 6 puttonyos aszú 2016 		  47 990

NEMZETKÖZI · INTERNATIONAL	 1,5 dl	 0,75 l
Chateau Musar Jeune White	 4 890	 23 990 
  Libanon · Lebanon

Yealands Sauvignon Blanc	 3 690	 19 990 
Új Zealand · New Zealand

Domaine Lavantureux Chablis 2023		  39 990 
Franciaország · France

Pascal Jolivet Attitude Sauvignon Blanc 2024		  24 990 
Franciaország · France

Rozéborok · Rosé Wines
MAGYAR · HUNGARIAN	 1,5 dl	 0,75 l
Pátzay Prémium Pinot Noir Rosé	 3 190	 15 490

Vörösborok · Red Wines
MAGYAR · HUNGARIAN	 1,5 dl	 0,75 l
Baalbek Cuvée Red	 2 690	 13 990

Tóth Ferenc Pinot Noir	 3 390	 16 990

Sauska Cuvée 11	 3 690	 19 990

St. Andrea Áldás Bikavér	 4 890	 23 990

Gere Attila Villányi Cabernet Sauvignon	 5 490	 26 990

Gere Attila Kopar Cuvée		  48 990

Gere Attila Solus Merlot		  55 990

Ikon Cabernet Franc Evangelista	 4 690	 22 990

Oremus Syrah	 3 490	 16 990

St. Andrea “Agapé” Nagy-Eged-hegy 		  101 990
Bikavér Grand Superior 2019

NEMZETKÖZI · INTERNATIONAL	 1,5 dl	 0,75 l
Chateau Musar Jeune Red	 4 890	 23 990 
Libanon · Lebanon

Terrecarsiche Classici Primitivo IGT Puglia	 3 490	 16 990

Olasz · Italy

Chateau Musar - Hochar Pére et Fils		  49 990 
Liabanon · Lebanon

Trapiche Malbec Argentína · Argentin	 3 690	 19 990

Maison Roche de Bellene Bourgogne 		  28 990
Pinot Noir Cuvée Réserve 2022 Francia · France

Chateau Palmer Alter Ego de Palmer 		  117 990
2019 Margaux Francia · France

Pezsgő és Prosecco  
Champagne and Prosecco

	 1,5 dl	 0,75 l
Furlan Prosecco Superior	 3 890	 18 990

Bottega Millesimato Spumante Brut	 3 490	 16 990

Kreinbacher Prestige Brut	 	 28 990

Kreinbacher Rose Brut	 	 26 990

Moet Chandon Brut Imperial		  55 990

Dom Perignon		  189 900

Veuve Clicquot La Grande Dame 2015		  176 990

Billecart-Salmon Le Réserve		  51 990

Kreinbacher Prestige Brut Magnum 1,5l		  55 990



Csapolt Sörök
Draught Beers

	 0,3l	 0,5 l
Dreher Classic	 1 490 	 1 990
Pilsner Urquell	 1 490	  2 090

Üveges Sörök
Bottled Beers

Dreher Meggy (0,5 l) · Dreher Sour Cherry 	 1 590
Somersby Apple Cider (0,4 l)	 1 590
Dreher 24 Alkoholmentes (0,33 l) · Non-alcoholic	 1 590
Dreher 24 Meggy-Szeder Alkoholmentes (0,33 l)	 1 590 
Dreher 24 Sour Cherry-Blueberry Non-alcoholic

Aperitif · Aperitifs
		  6 cl
Martini Extra Dry	 1 890
Martini Bianco	 1 890
Martini Rosso	 1 890
Aperol	 1 890
Campari	 2 290

Digestif · Digestives
		  4 cl
Jagermeister	 2 290
Disaronno	 2 390
Unicum	 2 290
Bailey’s	 2 290
Kahlua	 2 290
Cointreau	 2 290

Pálinka
		  4 cl
Nobilis Vilmoskörte · Williams Pear	 3 890
Nobilis Birs · Quince	 3 890
Nobilis Irsai Olivér Szőlő · Irsai Oliver Grape	 3 890
Nobilis Ágyas Meggy · Bedded Sour Cherry	 3 890
Árpád Pálinkaház Mandarin · Mandarin	 3 890
Árpád Pálinkaház Gyömbér · Ginger	 3 890

Gin
		  4 cl
Opera Gin Budapest Standard Edition	 2 690
Hendrick’s	 2 990
Gin Mare Mediterranean	 3 490
Monkey 47	 4 690
Roku	 2 390
Citadelle	 2 990
Malfy Originale	 2 190
Malfy Con Arancia	 2 190

Ánizs likőr · Anise liqueur
	 4 cl

Yeni Raki, Törökország · Turkey	 2 290
Ksarak, Libanon · Lebanon	 2 790

Vodka
		  4 cl
Absolut Blue 	 2 190
Belvedere Pure	 3 290
Grey Goose	 3 390
Koshenkorva	 2 190

Rum
		  4 cl
Sailor Jerry Spiced Rum	 2 290
Diplomatico Exclusiva Rum	 2 990
Ron Zacapa 23 Years	 4 390
Plantation 3 Years	                                              2 190

Whiskey 

SCOTCH SINGLE MALT		  4 cl
Laphroaig 10 Years	 3 890

SCOTCH BLENDED		  4 cl
Johnnie Walker Black Label	 2 290
Chivas Regal 12 Years	 2 690
Monkey Shoulder	 3 690

IRISH		  4 cl
Jameson	 2 190

AMERICAN	 4 cl
Jack Daniel’s	 2 290
Maker’s Mark	 2 590

WHISKEY SPECIALS	 4 cl
Glenfiddich IPA	 4 890
Bufallo	 2 390

Tequila
4 cl

Don Ramon Silver	 2 390
Don Ramon Gold	 2 390

Konyak · Cognac 
		  4 cl
Remy Martin XO	 6 490
Remy Martin VSOP	 3 790
Remy Martin 1738	 5 090



Az áraink forintban értendőek, az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetett 
árakra 14% felszolgálói díjat számítunk fel. Felhívjuk figyelmét, hogy 

asztalonként egy számlát állítunk ki.

Prices are in Hungarian Forint, inclusive of VAT, 14% service charge 
will be added to your bill. Please note that we can only provide one 

check per table.
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