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TOP 100




SMALL PLATES

| saponi del nostro mondo | Taste of owr wordd

Tonkatsu, ravanelli bianchi, wakame

Tonkatsu, daikon, wakame [Japenese deep fried mangalitza cutlet/
/1,3,4,6,II]
4.500 Ft

Fish & Chips
/1,3,4,10,12/
4.300 Ft

Insalata di cuori
Babhy gem, guanciale, sowt cream, gruuyere

7,1
3.300Ft

Caprese con mozzarella di bufala
Caprese Salad, buffalo mozzarella, basil, balsamic vinegar

17,8,12] V)
4.900 Ft

Grissino
Grissin, sowt cream dip

I1L7] V)
3.700 Ft




p i adialiati al l
Charcoal grilled- marinated capsicums
[12]

3.100 Ft

Taco di Wagyuw
Wagyu Taco
Homemade toxtilla, wagyu sidoin, tomato, coriander, matinated onion, sowt cream
|L7,12] O
6.900 Ft

Fegato d'anatra freddo
Cold duck liver, granny smith, sowtdough
/L3,5 8]

8.200 Ft

Bistecca alla tattara
Beef tartare, marinated vegetables, toasted bread
/1,5,7, 8, 10,12/
7.900 Ft




BRODI

Soups

Brodo di gallina
Hen broth, toxtellini with duck liver and stuffing, vegetables
[1,3,9]
4.200 Ft

Vellutata di piselli, panna cotta al pomodoro
Cream of green pea soup, tomato panna cotta
171Q)

3.900 Ft

Zuppa di pomodoro toscana, pesto
Tuscan tomato soup with pesto.

15.7,8,9/&
3.700 Ft




PASTA

Spaghetti alla cathonarta
Spaghetti cathonara
[1,3,7,9]/

5.400 Ft

Tagliatelle alla holognese
Tagliatelle with holognese ragout
[1,3,7,9, 12
5.700 Ft

/1,7, Iz/@@
5.900 Ft

Gnocchi fatti in casa con gamheroni e asparagi
Homemade Gnocchi with king prawns and asparagus
[1,2,3,7]

7.200 Ft




SECONDI

Main couwrtse

IL Nostro Condon blew con purtea di patate
Ouwr Condon bleu with mashed potato.

[1,3,7,12]
8.600 Ft

Capocollo | coppa di Mangalica, zucca, aneto
Mangalitza chuck, mavow, dill
[7,9,12]
8.800 Ft

Filetto di branzino
Fillet of Sea bass, meditevtanean vegetables
[4,7,12]

9.800 Ft

La nostra Caesar Salad di pollo
Our chicken Caesar salad
/1,4,7,10/

7.200 Ft




Bistecca alla taxtara
Beef tartare, marinated vegetables, toasted bread, french fries
/1,5 7,8,10,12/
14.500 Ft

Petto danatta
Duck breast, gratin potato, pak choi, chevyr
IL7]
9.200 Ft

Scottish filetto di salmone #:2
Salmon fillet, courgette, tenderstem hroccoli
14,71
13.000 Ft

Cavolo rapa upieno
Stuffed kohlrabi
[ 9/ VEGAN
6.600 Ft




CONTORNI
Side dish

Purea di patate
Mashed potato.

171)

2.500 Ft

Fagiolini, | li, spi .
Green heans, broccoli, spinach

171 &)

2.500 Ft

Patate wuvwosto con verdwee di stagione
Roasted potato with seasonal vegetahles

[71&)

2.800 Ft

Insalata mista fresca
Mixed salad leaves with lemon vinaigrette

2.800 Ft




JOSPER GRIGLIATA SPAGNOLA
Josper spanish grill

Lombo di agnello neozelandese
Rack of lamb from New Zeland.
[9,10]

5.900 Ft/I00 g

Filetto di Angus Argentino
Angus beef filet mignon from Argentina
9,10/

7.900 Ft/I00 g

Filetto di Angus americano
Angus beef filet mignon (Omaha), USA
9,10/

10.900 Ft/100 g

Ribeye Wagyw australiano
Australian Wagyw Rib-eye steak
9,10/

18.000 Ft/ 100 g

Ribeye Wagwyuw giapponese
Japanese Waguu Rib-ege steak
9,10/

23.000 Ft/100 g

Filetto Wagyuw giapponese
Japanese Wagyu Stuip loin
[9,10]

23.000 Ft/ 100 g




MMADE IN ITALY
PI1ZZE / P1ZZA

Bufalina
pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto San Daniele
tomato, buffalo mozzarella, San Daniele ham
IL7]

5.800 Ft

Quattro formaggi N
pomodoro, gorgonzola, mozzarella, asiago, paumigiano
tomato, gorgonzola, mozzarella, asiago, paunesan

1L7] ©)
5.500 Ft

L7/ &)
5.500 Ft

Primavera
mozzarella, pomodono fresco, prosciutto San Daniele, wicola, paumigiano
mozzarella, fresh tomato, San Daniele ham, wocket, paumesan

[L7]
6.500 Ft




AVAILON SIGNATURE
PI1ZZE / P1ZZA

Prosciutto
tomato, mozzarella, ham
/IJ 7/

4.700 Ft

San Pietro

tomato, mozzarella, ham, spicy salame, onion, paumesan

1L7] @
5.700 Ft

|L 4, 7,12
5.900 Ft




DOLCI

Dessernts

Pasticcino alla ctema Avalon
Avalon Mille feuille
11,3,5 7,8/
3.600 Ft

Budino di tiso
Rice pudding, taspher, lemon foam, spongecake
[1,3,7]
3.400 Ft

Titamisu
/1,3,57,8 12/
3.900 Ft

Pieno di fragole
Strawbery ice cream, strtawmbert jelly, chocolate mousse, elderhervw foam
11,3,5,7, 8]
3.600 Ft




BAMBINI

BRODI

Brodo con lumachine
Chicken broth
/15,3,9/

2.900 Ft

Vellutata di piselli
Cream of green pea soup
17, 91
2.700 Ft

Zuppa di pomodoro
Tomato soup

/1,57.89/%
2.600 Ft

SECONDI PIATTI
Main cowrtse
Petto di pollo fritto con patate fritte
Deep fried chicken breast with french fries
/ ’ ’ /
3;0307&

Spaghetti alla holognese
Spaghetti with bolognese tagout
11,7,9, 12
2.900 Ft

Penne al pomodoro
Penne with tomato
1L7.9] &
2.800 Ft

Pasta al foumaggio

Cheesy pasta

1L7] &
2.800 Ft

MINI P1ZZA

Pizza al salame
pomodoro, salame, mozzarella | tomato, salame, mozzarella
IL7]
2.700 Ft

Margherita
Pomodoro, mozzarella | tomato, mozzarella

1171 &
2.600 Ft

Pizza Maya Original
mozzarella, mais, prosciutto pomodoro | mozzarella, sueet coxn,
ham, tomato.
I1L7]
2.700 Ft




ALLERGENI

/ALLERGENS/
1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE E DERIVATI
Cereals containing gluten and products made from them
2 CROSTACEI E DERIVATI /MOLLUSCHI/

Cwistaceans and their products [moluscs/

3 UOVA E DERIVATI

Eggs and egg products and products made from them
4 PESCE E DERIVATI

Fish and fish products made from them
S5 ARACHIDI E DERIVATI

Peanuts and products made from them

(63 SEMI DI SOIA E DERIVATI
Soyheans and products made from them
7 LATTE E DERIVATI /COMPRESO LATTOSIO/
Milk and milk products [including lactose
8 NoOCI /MANDORLE, NOCCIOLE, ANACARDI, NOCI PECAN, NOCI DEL BRASILE,

PISTACCHIO, NOCI MACADAMIA/
Nuts jalmonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios/

O SEDANO
Celeu
10 MOSTARDA
Mustard
11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI

Sesame seeds and products made from them

12 DIOSSIDO DI ZOLFO
Sulfur dioxide
13 LUPINO E DERIVATI

Star cluster and products made from it

14 MOLLUSCHI E DERIVATI

Molluscs and products made from them

@ POLPENZIA @ PICCANTE
HALF BOARD SPICY
(V) VEGETARIANO #2 LABEL ROUGE

VEGETARIAN

GARANZIA DI QUALITA CERTIFICATA
CERTIFIED QUALITY GUARANTEE




| nostu prezzi sono inclusivi di IVA.
Desideriamo attitare Uattenzione dei nostu gentili clienti al fatto che nellimponto totale
del conto ¢ inclusa una tassa di sewizio del 15%.

Nel nostro tistorante non € possibile effettuare pagamenti dividendo il conto totale.
Gentili ospiti, dal 0I/10/2020 nei nostu dstoranti utilizziamo solo materiali di imhal-
laaai logici e riciclati]

Prezzo dellimbhallaggio: 350 HUF/pz

Dear customers! Please note that a 15% sewice charge is included in the bill.
Unfortunately we cannot split the bill to pay separately o divide it

We would like to inforum you that owr testawants

From 1. Octoher 2020 only wonking with recycled degrading take away boxes
and straws. Packing price: 350 HUF/hox

Responsabili della gastronomia di Avalon Park | Avalon Park leaders of gastronomy
Péter Veres, Tamas Gonczi, Gahor Szepesi

Sous Chef - Kuisztidn Soltész, Agoston Batdcsi
Manager del tistorante | Ristorante manager - Balazs Csortha, Laszlé. Gera







