INTERCONTINENTAL.

BUDAPEST

LEBANESE RESTAURANT
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LIBANONI BOROK

0,151 0,751
Musar Jeune White 3800 19000
Musar Jeune Red 3800 19000
Hochar Peére et Fils 6 400 32000
Chateau Musar 2014 39000

CSAPOLT SOROK

0,31 0,51

Soproni 1900 2700
PARLATOK

Arak, Ad-Dawali 3200

ASVANYVIZEK, UDITOK

HAZAI ASVANYVIZEK

Theodora 0.33t 1200
Theodora 0.751 1900
UDITO ITALOK

Lebanese lemonade 0.3t 1800

Libanoni Limonadé

Fresh Orange Juice 0.2t 1700

Coca-Cola, Cola Zero 0.25 1400

Fanta, Sprite 0251 1400

Kinley 0.25t 1400
HOT DRINKS

Torok kavé 15390

Turkish coffee

44,5 69m 9

Menta tea 2200

Mint tea

clisidl @Lw

Dear Guests!
We welcome enguiries from customers who wish to know whether any meals contain particular
ingredients. Our staff is happy to take any special wishes in case you have any food allergy.

FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE

1-celery 2 —gluten 3 - crustacean 4 - eqggs

5 —fish 6 - lupin 7 —milk 8 — molluscs

9 - mustard 10 - nuts 1 - peanuts 12 — sesame seeds
13 - soya 14 - sulphur dioxide

Prices are in HUF and include all taxes.
13% service charge will be added to your bill.
First category restaurant.

$: Extra surcharge applies for half board diners

Appetizers/Cheese selection: + 2.000 HUF
Main courses: + 5.000 HUF



DESSZERTEK

LEVES

Sajtos Kunafa 270 3900
Cérnametéltben sult sajt sziruppal

Cheese Kunafa
Baked vermicelli pastry stuffed with cheese and soaked in syrup
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Muhallabieh puding 7,10 3200
Rétegezett libanoni tejdesszert, pisztaciamorzsa,
szezonalis gyumolcsok és rdzsaszirup

Muhallableh pudding
Layers of Lebanese milk pudding, pistachio crumble, seasonal fruits, and
rose syrup

ool
Erougoll algall oy doll Giuwdll elis bl dulnoll (o clas
3yodl g

Etcsokoladés tahinis mousse 4,7,10,12 3400
Tahinis étcsokolddés mousse, szezdmmagos grillazs,
kandirozott narancshgj, tengeri s6 pehely és tort pisztacia

Dark chocolate and tahini mousse
Rich dark chocolate mousse blended with tahini, topped with sesame
brittle, candied orange peel, flaky sea salt, and crushed pistachios
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Kedves Vendégeink!

Orommel valaszolunk vendégeink kérdéseire az ételeink tartalmardl, amennyiben diéta vagy
érzekenyseg miatt valamelyik dsszetevét nem foguaszthatjak. Amennyiben mas kivansagaik
lennenek, munkatarsaink szivesen allnak rendelkezesukre.

ETELALLERGIA VAGY ETELERZEKENYSEG

1 - zeller 2 —glutén 3 - rakfelék 4 - 10jas

5-hal 6 - csillagfurt 7 —tg] 8 — puhatestliek
9 - mustar 10 - magvak 1 - mogyoro 12 - szezdmmag
13 - szdja 14 - ken-dioxid

Araink HUF-ban értenddek és tartalmazzak az AFA-L.
A szdmla végdsszegéhez 13% szervizdijat szamolunk fel.
. kategoriaba sarolt Uzlet.

$: A megjeldlt ételek fogyasztasakor felar fizetend a félpanziot igénybe vevs vendégek részére

Elgetelek/Sajtvalogatads: + 2.000 FT
Foetelek: + 5.000 FT

Lencseleves 2 2650
Haguomanyos libanoni lencseleves

Lentil Soup
Traditional Lebanese lentil soup

dya4J65 dyilin) ywac dygid

Libanoni rakleves 2,3,4,5 3900
Rak, cernametélt, citrom és fokhagyma, libanoni fUszeres kannya
tengergyumolcseleves,

Cedar coast shrimp soup

Shrimps, vermicelli noodles, lemon, garlic and

aromatic Lebanese spices in a light seafod broth
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SALATAK ES HIDEG ELOETELEK

Tabbouleh 2 3700

Friss petrezselyemsalata, bulgur, paradicsom, haguma és citromlé

Chopped parsley, bulgur, tomato, onion, lemon juice
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Fattoush 2 3700
Salata, uborka, paradicsom, retek, granatalma, olivaolgj,
citromleé, melasz

Mixed lettuce, cucumber, tomato, radish, pomegranate, olive oil,

lemon, molasses
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Tahini Hummusz 12 3200

Csicseriborsokrem, tahini, citromlé, olivaolaj
Tahini Hummus

Blended chickpeas, tahini, leman, olive oil
4yl pon
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Arz Hummusz 10,12 3600
Tahinis humusz, ropogés sult hagyma, aranatalmas dio, olivaolaj

Arz Hummus
Tahini humus twisted with crispy fried onion, pomegranate glazed walnuts,
olive oil
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Moutabal 12 3200

Grillezett padlizsan, tahini, citromlé, olivaolaj

Fggplant Moutabal
Grilled eggplant, tahini, lemon, olive oil
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Labneh Makdous-sal 7,10 3400

Sz(rt joghurt (Labneh), padlizsan Makdous-sal,
chilivel és didval keverve

LLabneh with Makdous

Strained yogurt (Labneh) mixed with eggplant Makdous, chili, walnuts
w934 ol diyd
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Fliszeres Muhammara 2,10 3200
Piros paprika, di6, fokhaguma, kenyérmorzsa, chili,
grdnatalma melasz

Spicy Muhammara
Red capsicum, walnuts, garlic, bread crumbs, chili paste,
pomegranate molasses
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Arz mezze valaszték 247,102 5900
Tahini Hummus, Moutabal, fiszeres Muhammara,
ropogos tésztaban sult gy sajt (2 db)

Arz mezze selection
Tahini Hummus, eggplant Moutabal, spicy Muhammara, cheese roll (2 db)
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MELEG ELOETELEK

FOETELEK

Arz Hummusz hdssal 7,10,12 4900
Hummusz, piritott marhahus, pesztoszosz, parmezan sajt, fenyémag

Arz Hummus Meat
Hummus, pan-fried beef cubes, pesto sauce, parmesan cheese, pine nuts
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Harissa fokhagymas rak 3,7 5900
Pirtott rak fokhagumas vajban, libanoni hétflszer, harissa,
citrom és petrezselyem

Harissa garlic shrimps
Shrimps sautéed in garlic butter, Lebanese seven-spice, harissa,
lemon and parsley
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Siilt Kibbeh ab) 2,10 4400

Husos és burgulos tésztdcska hussal és fenyémaggal toltve

Deep-Fried Kibbeh Gecs)
Meat bulgur dough with minced meat, pine nuts
Hoinllg pgrooll pallb 8guiuno d&ulbo &us

Fiszeres pikans siilt burgonya 2800
Seasoned Deep-Fried Spicy Potato Cubes
6pj8]lg gl &0 6)la Uallay

Ropogos tésztaban siilt lagy sajt 4 db) 24712 3100
Ropogos tésztaban toltdtt harom féle sajt

Crispy Cheese Raolls “pcs)
Deep fried spring roll dough stuffed with three cheeses
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Grillezett Shish Taouk 2,47 6700
Grillezett, libanoni fUszerekkel marinalt csirkekockak, hasabburgonya,
fokhagumaszosz, biwas kenyér

Grilled Shish Taouk
Grilled marinated chicken, French fries, garlic sauce, biwas bread
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Grillezett baranynyars $ 2,12 7800
Grillezett, marinalt bardnykockak, hasabburgonya, biwas kenyér

Grilled Lamb Skewer

Grilled marinated lamb cubes, French fries, biwas bread
ool ylal pa) dluwl
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Grillezett Libanoni Kafta $ 2,12 7400
Grillezett daralt baranu, petrezselyem, biwas kenyeér,
hasabburgonya, tahini szosz

Grilled Lebanese Kafta
Grilled minced lamb, parsley, biwas bread, French fries, tahini sauce
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Baranyborda $ 2 11900
Grillezett, marinalt bardnyborda, hasabburgonya

Lamb chops
Grilled marinated lamb chops, French fries
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Grillezett tengeri siigér filé, citrom és fliszerek $ 5,12 9900
Egész grillezett hal, grillezett zoldségek tahini szoszban

Grilled seabass fillet, lemon and herbs
Whole grilled fish, served with tahini sauce and grilled vegetables

Gliiellg Yool Ggudio yng)ld
gt oll gy ally diyalall £0 10285 dg4ho E4oum

Vegyes grill tal $ 47,12 10900
Faszenen grillezett nyars valaszték: Kafta, ShishTaouk, baranynuyars,
hasabburgonya, fokhagymaszosz

Mixed Grill

Grilled Kafta, Shish Taouk, lamb cubes, French fries, garlic sauce
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Vegetarianus Makloubeh 7,12 4200

Keleti fUszeres rétegelt rizs padlizsdnnal, karfiollal és burgonydval,
joghurttal télalva

Vegetarian Makloubeh
Rice layered with eggplant, cauliflower, potatoes and spices,
served with yoghurt
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